Estimadoe cliente,

En “Unne Domini” compramas género de primera calidad
que elabioramos con esmere para su mayor satisfacciin.
Le prapenemas una seleccidn de vines espaiioles, italianaes
y franceses, asi cime aperitives, liceres,, cognacs, ete...
de marcas prestigiosas.

Jacques Tnuyol y su equipao agradecen su visita
y hardn tode lo pasibile para complacerle.

( Buen provecho!

Una carta con los alérgenos contenidos esta a su disposicion

Para empezar le recamendamos, de aperitive:

Hiv 3,95
Licor de cassis can vine Glanca

Fin Rogyal 4,60

Licor de cassis con Cava

HKir Unne Domini 8,25
Licox de cassis can champagne

Nuestras Sepas caseras

Sapa de celiclla gratinada a la licnesa 6,35

Crema de espdviagaes verdes can conona de nata 6,10

Bisque de bangasta 9,70
Delicicsa crema de langosta con cenena de nata y caviar

IGIC incluido



Bruwschetta capiese (4 piezas) 3,00
Pan testado nwecubiiento de tamate cen aje y albakaca, picante,
gratinadae con mazzarella y espelvoreado con oréganc

Pan con aje, cuifjiente 2,60
Pan cen alicli 1,95

Pan con mantequilla 1,40

Las Ensaladas

Ensalada abigaviada 10,50
Caompasicién de hojas de ensaladas con hontalizas, atin y fueve dure
Widiada con una sabresa salsa de la casa

Ensalada Caprese 8,30

Ensalada Bruasilia 11,25
Campasicién de hojas de ensaladas con cerazin de palmite,
grancs de maiz dulce, colas de gambas, tiras de mango y fueve durae
Wisiada cen una sabrosa salsa de la casa

Ensalada con higadillos de pollo salteadas 8,85
Jiewnas hojas frescas, setas salteadas con aje y perejil,
higadillos de palle a ba saxtén con juge al vinagie de Jerez

Ensalada Lucullus 14,35
con un medallin de foie gras a la plancha,
boletus edulis salteadas cen pifiones,

IGIC incluido



Salmdn nowuege aiumade 13,60
Salsa de mestaza y miel, tostadas

Moausse de aguacate con colas de gambas 13,10
Salsa wsa y testadas

Carpaccie de salomilloe 13,10
con aceite de oliva virgen, vivutas de pavmesanc,
apic, laminas de champifiones frescos y uicola
Bresacla (cecina italiana) 13,30
con viwtas de paumesana, uicela y temates cheviy

Faie gras de pate mi-cuit 15,50
con bouquet de ensaladas, dulce de membuillo y tostadas

Con el Foie, fric o caliente, le necamendamas una copa de:
“Nee Pedro Ximénez muy vieje 30 afies” 7,60
“Sauternes - Berdeaux” 6,75

Las Entradas calientes

Faie fresce al Pedna Liménez 16,50
Medallones de higade de pate derades en la santén,
sabire fiojaldre y un lecho de manzanas confitadas,
salsa de Pedre Liménez y chalotas, abanice de ensaladas
Camembiest fuite (5 piezas) con confitura de arvdndanes 8,25
Ubanico. de ensaladas
Caracales a la “bourguignenne” 6 caracoles 9,20

wellenos de mantequilla ol aje 9 caraceles 13,55
seguin una weceta pewsenal 12 caracaeles 18,00

Mejillenes a la provenzal 11,10
Puntas de espdviages vendes 12,50
con sablsa de salmin afiumade, adernadas con tivas y caviar de salmdn

IGIC incluido



La Pasta
Pasta italiana de primera calidad con sabrosas salsas

Spaghietti Mare e Menti 10,50
Spaghietti a ba crema con un teque de tomate,
fangos boletus edulis, champifiones y gambas

Spaghetti Fuutti di Mare 12,90
Spaghetti en salsa de temate
con chipirenes, gambas, zamburidias y mejillones

Jagliatelle con funghi porcini e tatufe 12,95
Jalladines con fongas baletus edulis
en salsa de nata al arvema de tufas

Jagliatelle al salmone 12,50
Jallarines en salsa de nata cen enelde,
tiras de salmdn afiumade y gambas

Fagliatelle alla bescaiocla 10,50
Jallaines con champifiones, puevio,
guisantes, bacin y nata

Maccheroni “Unne Damini” 10,60
Macarvones en salsa de temate
con carne de tewnena lechal, pimientos, champifiones, cebialla y ajo

I antelloni alle naci e tatufo 11,40

T antelloni wellenos de quesa ricotta y espinacas,
a la crema con nueces y aroma de tunfas

IGIC incluido



Del Max
Jadas las pescadas sen fresces, de primera calidad

Filetes de lenguade al cava 18,50
en salsa can gambas y champifienes frescos

Filetes de lenguade nellenas de meusse de salmdn 19,50
en salsa al enelde cen tiras de salmdn afiumade

Suprema de rwodabialle a la sidwa 21,20
en salsa cremosa con juliana de puerio

Filete de lubina a la plancha, salsa a la mestaza 20,25
con una salsa suave de mastaza en granc a la antigua

Filete de lubina con su salsa preferida 20,25
(cava, sidra o enelde.)

Loma de lubina a la plancha con sal Malden 19,80
y aceite vivgen al perfume de albafiaca

Peopuwvd del mar 22,30
Filetes de pescadas frescas, chipinanes, langastine y vieira
en salsa ligera al enelde perfumada cen Pewncd

Langostines a la provenzal 19,40
Colas de langostines con tamate,

Langostines “Ouiental” 19,95
Colas de langostines en salsa al cuviy
con fuutas y coco nallada

IGIC incluido



I

Magret de pate 16,50
Pechuga de pate asada

Pate a la naranja 15,70

Caonlit de pata 16,20
Muslo de pato cenfitade, cenfitura de ardndancs

Carderc

Cavié de condero asade. 20,50

La Especialidad
FHojaldre con mallejas de condera 19,50

en salsa de nata con calmenillas

Jewnera lechal
Escalopines al mavsala con manzana 1595

Escalopines a la crema con champifiones frescas 15,95

Escalopines “alla Valdestana” 16,50
(con jamén cuude, gambas y quese Fentina)

Medallones de sclomille de texnera lechal 23,50
en salsa al cognac cen hongos boletus edulis

IGIC incluido



Qiici

Stweganeff “de Luxe” 18,50
Jinas de salomilla en salsa de nata al arema de tufas
con champifiones frescas y setas del bosque

Filets mignons 18,95
con salsa a la pimienta verde y bearnesa

Salomitle. en salsa al cognac con champifiones fresces 18,95

Selomitle af vinagre balsdmice. 18,75

Selomitle a ba pimienta verde 18,75

Salomitle con salsa bearnesa 18,95
Selomitle. con salsa al waquefort ariginal 18,95
Salomitle Maitwe d’Fotel 18,25
Medallenes de solomitle con salsa de ajos neguos 19,10

Medablenes de solomitle en salsa con hanges boletws edubis 21,20

Jowwmedos Unno Damini 22,95
con escalepe de foie de pate a la plancha y salsa de eporte con tuufas

Cerde

“Casimin” (tinas de salomille de cerde al cuvy con fuutas ) 13,50
Medallenes de salomilla de cerde can salsa de ajos negras 14,7 5

Medallones de sclomille de cerde a la nowmanda 14,50
en salsa can manzana y calvados

IGIC incluido



Los Quesos
Las tres quesas franceses cen nueces 7,50
Laos cinco quesas franceses con nueces 9,95

Los Pastues

Coan los pasties le wecamendamos una copa de:
“Moscatel pasas Playa Regla” 4,55
“Nae Pedro Ximénez muy viejo 30 afies” 7,60
“Sautennes - Bordeaux” 6,75

Sarbietes de mange y de limdn (2 6otas) 5,60

Coulis de frambuwesa o de manga o de maracuyd 5,75
con helade de vainilla (2 botas)

Dama tlanca 5,75
Felade de vainilla (2 betas ), salsa de chocolate caliente

Mausse de chocalate con kiwi y nata batida 5,75

Puofitenales nellenos de nata 6,25
con fielade de vainilla y salsa de chocolate caliente

Sarbiete de mango 6,25
con abanice de manga sebine un espejo de caulis de frambuesas

Colonel 6,25
Sarbete de limdn espumasa con cava y vodba wsa

Frnambuesas calientes 6,25

Ciépes Suzette al Guand- Marnier 6,25
con felade de vainilla

Coulant de chocolate con felade de vainilla 6,25
Pastelite de chocolate caliente can el corazin liguide

Janta Jatin de manzana con fielado de vainilla 6,25
IGIC incluido



Cafés
Expresa - Descafeinade - Cestade 2,35
Eaxpresa dabile 3,25

Café con leche - Café filtne 2,50
Capuchine 3,30
Café con nata 3,30
Carajitle 3,60
Juish Coffee (café, Whiskey idandés, nata fresca) 6,50
Café Calypsa (café, Gia Maria, nata fresca) 6,50
Café Baileys (café, Baiteys, nata fresca) 6,50
Café Kalsson (café, Baileys, Cointreau, nata fresca) 6,50
Café Orange (café, Guand-Mannier, nata fresca) 6,50
Café Newnandie (café, Catvades, nata fresca) 6,50
Café D.O0.M. (café, Bénédictine, nata fresca) 6,50
Café HKiss of fire (caté, Tia Mavia, Cointreau, nata fresca) 6,50
Café Umanetto (café, Amaretto, nata fresca) 5,95
Café Parisien (café, Brandy, nata fresca) 5,95

Fé - Infusiones
Jé 2,35
Jila 2,35
Manzanilla 2,35
Menta 2,35
IGIC incluido



Para los Ninos

Spaghietti a la bolofiesa 6,50

Nuggets de pollo con patatas fritas 6,25
Escalope de texnera lechal con patatas fritas 5,95
Bistec de salemille can patatas fritas 8,95
Filetes de lenguada con patatas fritas 8,95
Paorcidn de patatas fritas con Retchup 3,50

IGIC incluido
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