Stimato cliente,
Nel “Unne Domini” campriame prodetti di prima qualita,
i quali senc preparati con accuratezza per una massima soddisfaziene.
Offviame ur’attima selezione di vini spagnali, italiani e francesi,
cast came apenitivi, liguaii, cegnac, ecc... di mache prestigiose.

Jacques Tnuyal e il suc guuppe la vingraziane per ba sua visita
e faranne tutto il possiliile per cempiaceda.

Buen appetite!

Una carta con gli allergeni contenuti € a vostra disposizione

Per caminciare waccomandiamae, came apenitive:

Kir 3,95

Fin Rogyal 4,60

Liguare di wibies nena can spumante

Hir Unne Domini 8,25

Le nostre zuppe casalinghre

Zuppa di cipella gratinata alla licnese 6,35
Crema d’asparagi verdi con ciuffette di panna 6,10

Crema d’aragesta con ciuffetto di panna e caviale 9,70

IVA compresa



PBruschetta caprese (4 uniti) 3,00
Bruschette con pemadaora, aglio e basilica,
gratinate cen mozzanella e caspawse d’eviganc
Panina craccante sipiena di buvio all’ aglie 2,60
Panine. con aicli (maicnese all’aglic) 1,95

Panine e bwwro 1,40

Le Jnsalate

Jnsalata variata 10,50
Caompasiziene d’insalate divense con verdure, tonne e uove sode,
condita con una salsa speciale della casa

JInsalata Caprese 8,30

Jnsalata PBrasilia 11,25
Compasiziene d’insalate diverse con cuote di palma,
chicchi di mais delee, code di gambeni, stuiscicline di mange e uove sode.
Condita con una salsa speciale della casa

JInsalata cen fegatini di pelle 8,85
Faglie d’insalate diverse, funghi erecchioni can aglic e prezzemale,
fegatini di palle saltati e suge all’aceto di xees

IJnsalata Lucullus 14,35
Faglie d’insalate divense e valetianella
con un medaglione di foie gras in padella,
funghi poxcini saltati con pineli, ucva di guaglie e pemaedorini ciliegia
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(ntipasti Preddi

Salmaone nowegese affumicate. 13,60
con sablsa di senape e miele, pane tostate

Mousse d’avocade con cade di gambieni 13,10
salsa nasa e pane tostate

Carpaccie di filette di manze 13,10
cen clic d’cliva vergine, scaglie di grana,
sedanc, funghi champignen freschi e wucola
PBresacla della Valtellina 13,3¢
con scaglie di grana, wcola e pemedarini ciliegia
Faie gras d’anatra mi-cuit 15,50
con bouquet d’insalate, cotognata e pane tostate
Con il Faie, fredda o calde, waccomandiamo un bicchiene di:
“Noe Pedno Liménez molte vecchic 30 anni” 7,60
“Sauternes - Bordeaux” 6,75

Antipasti caldi
Faie fresca al Pedne Liménez 16,50
Medaglieni di fegato d’anatra fresce in padella
sepra sfegliata e un letto di mela cenfettata,
salsa di xeves Pedra Liménez delee e scalogni, ventaglic d’insalate

Camembent fuitto (5 uniti) con confettura di mitilli 8,25

ventaglic dinsalate
Lumache alla “bourguignenne” 6 tumache 9,20
sipiene di buvio all aglio 9 tumache 13,55

seconde una dicetta pexsonale 12 tumache 18,00

Cozze alla provenzale 11,10
gratinate cen buvie all aglio e prezzemalo

Punte d’asparagi verdi 12,50
con salsa di salmone affumicate, guarnite di stuisce e caviale di salmaone
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La Pasta
Pasta italiana di prima gualita cen sapeite salse

Spaghietti Mare e Menti 10,50
con gambei, funghi parcini e champignon

Spaghietti Fuutti di Mare 12,90
con pemedaere, calamavetti, gamberi, pettine e cazze

Jagliatelle alla panna con funghi pescini e tatufe 12,95

Jagliatelle al salmone e gamberni 12,50

in salsa di panna con aneto

Fagliatetle alla boscaiola 10,50
con funghi champignon, povd, piselli,
pancetta affumicata e panna

Penne vigate “Unne Domini” 10,60
in salsa di pomodere
can carne di vitello, peperoni, champignen, cipella e aglic

I etelloni alle naci e tatufo 11,40

wipieni di sicatta e spinaci,
in salsa di panna con noci e profume di tantufe
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Dal Mare
Jutti i pesci sena freschi, di prima qualiti

Filetti di saglicla allo. spumante 18,50
in salsa con gambexi e funghi champignen freschi

Filetti di sogliola vipieni di mousse di salmene 19,50
in salsa all’anete con strisce di salmone affumicato

Filetto di namba chiedate al sidwe 21,20
con givliana di povi

Filetta di branzine alla piastra, salsa di senape 20,25
con una salsa leggera di senape a Cancienne

Filette di branzina con la sua salsa preferita 20,25
(spumante, sidio ¢ aneta )

Filetto di branzine alla piastra con sale Malden 19,80
e alic d’aliva vergine al basilica

Patpownii del mare 22,30
Filetti di pesci freschi, calamavetti, gambierone e capesanta
in salsa leggera all aneto e profume di Pexnod

Gambereni alla provenzale 19,40
Cade di gamberani cen pomaodene, aglio e fine enbe

Gambereni “Oientali” 19,95
Cade di gambereni in salsa al cuwviy con frutta e cacce grattugiate
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Unatra
Magret 16,50

Petto d’anatra alla griglia cen suge all’aceto di bamponi e miele
Unatra allarancia 15,70

Canfit 16,20
Cascia d’anatra confit, confettura di mintilli

Ugnello

Cavié d’agnelle avaste 20,50
con crasta di senape di Dijon e suge al time

La Specialita
Sfogliata con animelle &agnetle 19,50

in salsa di panna con maxchelle

Vitelle
Scaloppine al masala con mela 15,95

Scaloppine alla panna con funghi champignon freschi 15,95
Scaloppine alla valdestana 16,50

Medaglioni di filetto. di vitetlo 23,50

in salsa al cagnac con funghi pexcini
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Manze

Stweganeff “de Luxe” 18,50
Stuiscialine di filette alla panna e profume di tantufo
con funghi di besco e champignons freschi

Filetti mignon 18,95
con salsa al pepe veude e bearnese

Filetto in salsa al cognac con funghi champignon freschi 18,95
Filetto con sabsa af babsamice 18,75
Filetto al pepe verde 18,75
Filetta con salsa beannese 18,95
Filetta con salsa al noquefort oxiginale 15,95
Filetta con buve Maitve &’ Fatel 15,25
Medaglioni di filetto con salsa allaglio neve 19,10
Medaglioni di filette con salsa ai funghi pexcini 21,20
Feuwwnedos Anno Domini 22,95

con un medaglione di fegate d’anatra in padella
e salsa al aparte con tantufo

Maiale
“Casimin” Stuiscioline di filetto in salsa al cwvy con Pustta 13,50
Medaglioni di filette di maiale con sabsa allaglic neve 14,75
Medaglioni di filette di maiate “Nevmandia” 14,50
con salsa alle mele e al Calvades
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Jl Foumaggic
Ine fomaggi francesi cen naci 7,50
Cingue fermaggi francesi con noci 9,95

Dessent

Con i dessent naccomandiame un bicchiere di:
“Mascato di uwva passa Playa Regla” 4,55
“Nae Pedrne Ximénez molto vecchio 30 anni” 7,60
“Sautennes - Bordeaux” 6,75

Sarbetti di manga e di timane (2 patline) 5,60
Coulis di blampeni, di mange o di maracuja 5,75
cen gelate alla vaniglia (2 palline)

PDama bianca 5,75
Gelate alla vaniglia (2 pallinesalsa al cioccolate calda

Moausse al cioccalato con Riwi e panna mentata 5,75
Pruafitencles (bigne) wipieni di panna 6,25
con gelate alla vaniglia e salsa al ciaccelato calda
Sarbetto di mange 6,25
con ventaglio di mange su specchic di ceulis di bampaoni

Colonel 6,25
Sarbette leggero al limene con spumante e vodfa wsse

Lampeni caldi 6,25
con gelate alla vaniglia e panna mentata

Ciépes Suzette al Guand- Marnier 6,25

Caulant al cieccolate con gelate alla vaniglia 6,25

Jante Jatin di mela con gelate alla vaniglia 6,25
IVA compresa



Catfe
Espressa - Decaffeinate - Macchiate 2,35
Doppic espresse 3,25
Caffe latte - Caffe filtne 2,50
Cappuccine 3,30
Catfe cen panna 3,30
Carajilla (caffe covretto) 3,690
Jnish Coffee (catfe, Whiskey itandese, panna fresca) 6,50
Calypse (catfe, Gia Maria, panna fresca) 6,50
Baileys (catfe, Baileys, panna fresca) 6,50
Karlsson (catfe, Baileys, Cointreau, panna fresca) 6,50
Orange (catfe, Grand-Marnier, panna fresca) 6,50
Nawmandia (catfe, Caleades, panna fresca) 6,50
D.O.M. (caffe, Bénédictine, panna fresca) 6,50
Hiss of fire (catfe, Tia Maria, Cointreau, panna fresca) 6,50
Umarette (caffe, Amarette, panna fresca) 5,95

Panising (caffe, Brandy, panna fresca) 5,95

Fe - Infusioni
Je 2,35
Figlie 2,35
Camomilla 2,35
Menta 2,35
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