FHare Gist,

Fir “Unno Demini” kiper vi endast in de bista vavaror,
vilka vi professionellt tillleeder fin Ex.
spansta, italienska och fransha vinex,

sa aven Rinda apenitifer, lifkirer ach cognacs.
Jacques Tuuyol ach hans team
tackar fin Ext besik ach gix sitt bista
fir att Ni skall tli belaten.

Smaklig maltid!

En meny med allergener stér till ditt férfogande

Sam apenitif reommenderar vi:

Hin 395

Fin Rogyal 4,60

Svartvinbinslifin med meussenande vin

Hir Unne Domini 8,25

Hemlagade sapper
Guatinerad likseppa sem i Lyen 6,35

Redd grin spaviisseppa med griddtepp 6,10

Fummen-bisque 9,70
Eallusiv redd hummensoppa med griddtopp ach kaviar

Inklusive MOMS



Bruschetta caprese (4st.) 3,00
Rostade bridstiver med pifant ticke av tomat, vitlif och basilifa,
gratinerade med mozzarellaost ach bestridda med oreganc

Frasigt bruid med vitlbifssmir 2,60
Bruid med aicli (vitlifsmajonnds) 1,95

Smix ach brid 140

Sallader

Fangrif sallad 10,50
Olika sallatseter med naa giinsaker, tonfisk, hardfekt dgg

Sallad Caprese 8,30
Jtaliensk afta mazzarellaost ech mogna kanaxiska tematflyftor

Sallad Brasilia 11,25
Olifta sallatsaxter ganenade med palmbijinta,
Smaksatt med busets dressing

Sallad med pannstefet fychlinglever 8,85
Fuischa sallater, vitlifs - och pensiljefrista astronskivlingar,
stefit Rychlinglever med shevwyuiniigenshy

Sallad Lucullus 14,35
Fuischa sallaten och faltsallat (mache)
med en stefit medaljong av anflever,

Puista Karnl-Jehansvamp med pinjenittex,
bteliio ach Binsbintemat

Inklusive MOMS
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Nowst wibet bax 13,60
senaps- ach honungssas, wostat foumbrid
Uvefadomousse med wikstjiantar 13,10

Carpaccie pa exfilé 13,10
med extra fin elivelja, parmesanspan, sellexi,
Bresacla (Cufttorfat nithitt) 13,30
med pavmesanspan, wcolasallat ach Rixsbintomater
Faie gras mi-cuit (anklever) 15,50
Lirgglad sallatsbukeett, fuittengelé ach rostat brnid

Tl foie gras, kallt eller varmt, wefommendenan vi ett glas:
“Sat shevy Nee Pedwa Ximénez 30 ax” 7,60
“Sautewnes - Bordeaux” 6,75

Q) .tf 3 * !!
Faie gras med Pednoe Ximénez-sas 16,50
Pannstefit Lirnsh anfelever
anvaittad pa smirdeg ach dpplestivor,
med sas pa sit shevwy och schalottenlil, sallatsbuleett

Fuitenad Camembiest (5 st.) med blabinssylt 8,25

fiirgglad sallatsbubiett
Sniglar “a la Bourguignonne” 6 sniglar 9,20
Pybbda med vitlifissmi 9 sniglar 13,55
efter ett eget necept 12 sniglar 18,00
Blamusslor “a la Provengale” 11,10
gratinevade med vitlifssmir
Cuina spaviisknoppar 12,50

med en mild it baxsas , laastvimlor ach laxfaviar

Inklusive MOMS
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Fansthlassig italiensk pasta med utmdinkta saser

Spaghietti Mare e Menti 10,50
Spaghetti i guiddsas med en aning tomat,
HKarl-Jehansvamp, firska champinjener och wikkes

Spaghetti Fuutti di Mare 12,90
Spagheetti i tematsas
med Bliichfiok, vifiox, pilgrimo- och Bldmusslon

Jagliatelle con funghi porcini e tatufe 12,95
Bandpasta med FHarl- Johansvamp

Jagliatelle al salmone 12,50
Bandpasta i gridd-dillsas med en aning temat,
stuimlon av 1éfet bax ach ke

Jagliatelle alla Bescaicla 10,50
Bandpasta med farska champinjonex,
punjolih, dnter, 6 och aniidd

Maccheroni “Unne Damini” 10,60
Matiarnoner i tomatsas med balukitt,
papita, fiwka champinjoner, Uik och vitlif
I antelloni alle naci e tatufo 11,40

Jantelloni med icetta- och spenatfyllning,

Inklusive MOMS



Fran havet
Vi exbjuder endast firoh finothlassig fish

Sjitungsfiléer i champagnesas 18,50

Sjitungsfiléern fyllda med maousse pa wifet bax 19,50
i dillsas med baxstiimlon

Pigguarfilé i cidensas 21,20
med stvimlad puwijolif

Steket file av “ Lubina’ i senapssas (finsthl. havsbass) 20,25
i en mild sas pa grovkernig fransk senap

Filé av “ Lubina” enligt inskan 20,25
(champagne-, cider- eller dillsas )

Stefet wygg av “ Lubina’” med Malden salt 19,80
och extra fin olivolja med basilifasmalt

FHavets potpuwrii 22,30

gm&a ﬁoﬁi tz.e 7 , 6;! 0 Pé !2- k’ ...tt . F]E acﬂ pvg - mmoea
i en len dillsas, uts it smatsatt med Pexnod

Langostines “a la Provengale” 19,40
Jéitterifestjantar med tomat, vitlif och fuyddar

Langostines “Ouiental”’ 19,95

Inklusive MOMS



Unka

Magret de Canard 16,50
Steft ankbrist, hallonvindgersty med honung

(nka i apelsinsis 15,70

Confit de Canard 16,20
Unkelar, springt i eget fett, med Glabidinssylt

Lamm

Ugnsstefet Lammbarié 20,50
med Dijon senap och timjanshy

Specialitet

Lammbriiss i guiddsas med muklon 19,50
pa smindeg

Kalvkitt
Junna kalustiver i Marsalasas med dpplestiver 15,95

Junna kalustiver i gruiddsas med farska champinjener 15,95

Junna balvstiver “alla Valdestana” 16,50
(med torbad skinfa, wiior och Fontinacst)
Medaljonger av Ralufilé 23,50
i Cognac-griddsas med Kal- Jehansvamp

Inklusive MOMS
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Stweganeff “de Luxe” 18,50
Stuimlad axfilé i graddsas med twyffelsmak,
fianska champinjoner ach skogssvamp

Filets mignons (exfité) 18,95
Oxfilémedaljonger med grinpeppar- ach bearnaisesas

Oafilé i Cognac-guiiddsis med finsha champinjoner 18,95
Oacfité med balsamuvinigersds 18,75
Oafilé i guinpepparsis 18,75
Oafilé med bearnaisesds 18,95
Oafilé med s6s pd dbta Roquefortast 18,95
Oafilé med pewsibjesmiin ach shy 18,25
Medabjongen av cafilé med sis pd suart vitlih 19,10
Medatjongen av cafilé med FHonk-Johansvampsis 21,20

Jouwnedos Unne Domini (oxfité) 22,95
toppad med en skiva pannstefet anfilever
ach petuvinssas med tuyffel

“Casimin” Stiimbad Pliskfil i cunuysiis med fudht 13,50

Medaljonger av flasklilé med sas pa svaxt vitlik 14,75

Medaljonger av flasklité “a ba Novmande” 14,50
i Calvadoes-griddsas med dpplestiver

Inklusive MOMS



Ost
Tne franska ostsanter med valnitter 7,50
Fem fransta ostsanter med valnitter 9,95

Dessexter

Jill dessenter nefommendenar vi ett glas:
“Mescatel av wssin Playa Regla” 4,55
“Shevy Nee Pedro Ximénez 30 ax” 7,60

“Sautewnes - Bordeaux” 6,75

Mangeo- ach citransesbiet (2 futor) 5,60
Coulis av hallon ellex mange eller passionsfubit 5,75
med vaniljglass (2 fulor)

Dame tlanche 5,75
Vaniljglass (2 kulor) med varm cholladsas

Chetladmeusse med Riwi ech vispgridde 5,75

Puofitenales (griddfyllda petit-chouer) 6,25
med vaniljglass och vaun chofladsas

Mangaosestiet 6,25

med mangestiimlon pa en spegel av halloncoulis
Calonel 6,25
Pisig citronsonbiet med mousserande vin ach wysk vedfa
Vavma hallon med vaniljglass och vispgridde 6,25
Ciépes Suzette med Grand-Marnier 6,25
med vaniljglass

Chetlad coulant med vaniljglass 6,25

Jante I atin med vaniljglass 6,25
HKaramelliserad fransk uppochneduind dppeltastelett
Inklusive MOMS



Haffe
Espressa - Koffeinfuitt - med litet mjalh 2,35
Dubliel espresse 3,25
Kaffe med mjith - Filtebaffe 2,50
Cappuccine 3,30
Kaffe med griidde 3,30
Carajillo (Raffe med brandy eller anis) 3,60
Juish Coffee (Ratfe, itindsk Whiskey, guidde) 6,50
Calypse (Raffe, Tia Maria, gridde) 6,50
Baileys (kaffe, Baileys, guidde) 6,50
Kanlsson (katfe, Baileys, Cointreau, guidde) 6,50
Onange (faffe, Grand-Marnier, griidde) 6,50
Nowmandie (faffe, Calvades, gridde) 6,50
D.O.M. (Ratfe, Bénédictine, griidde) 6,50
Hiss of fire (Ratfe, Tia Maria, Cointreau, guidde) 6,50
Umarette (haffe, Amaretto, griidde) 5,95
Pavisien (haffe, Brandy, guidde) 5,95

Fe - COutte

Je 2,35
Lindblommaor te 2,35
Hamaemill te 2,35

Peppavmint te 2,35
Inklusive MOMS



Inklusive MOMS



Inklusive MOMS



	Till foie gras, kallt eller varmt, rekommenderar vi ett glas:
	“Söt sherry Noe Pedro Ximénez 30 år”  7,60
	“Sauternes - Bordeaux”  6,75
	Till desserter rekommenderar vi ett glas:
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